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Le club de golf Candiac,
Pendroit idéal pour un tournoi :

Terrain de 18 trous

Départs consécutifs, croisés ou simultanés

Location de sacs et batons de golf de qualité
Aménagement pour les concours et les commandites
Aménagement d’une aire d’accueil selon vos besoins

Salle de réception climatisée (capacité 225 invités)
Restaurant, bar et terrasse

Chef sur place

Grands vestiaires, plusieurs casters et douches
Personnel courtois et professionnel

Directeur : Michel Trudeau (450) 659-9163, poste 2




GRILLE TARIFAIRE 2012

Lundi au vendredi
en tout temps

Samedi, dimanche et jours fériés a partir de 11h30

Groupe de 40 joueurs et plus

51%
Golf et voiturette

Groupe de 39 joueurs et moins

55%
Golf et voiturette

Départs simultanés

minimum 144 joueurs
Brunch ou diner BBQ) obligatoire

De Pouverture au 18 mai, et aprés le 23 septembre,

un rabais de 5% vous sera accordé sur le total de votre facture*

Taxes en sus. Prix sujets a changement sans préavis

*Le rabais de 5% ne s’applique pas aux boissons alcoolisées.




Les petites attentions font parfois
toute la différence...

e Ajoutez un buffet déjeuner...................... 10$/joucur
* Ajoutez un diner BBQ) sur la terrasse........... 10$/joucur
* Trois balles avec logo du club.................... 4$/joueur
e Balles de pratique a volonté pour tous............ 2§/joucur

(disponible du 1¢ juin au 15 septembre)

e Bouteille d’eau dans les voiturettes............... 1$/joueur

Taxes en sus.




Menu 3 services

(minimum 16 personnes)

Entrée au choix:

e Potage du chef
e Salade verte ou césar
* Crépe jambon et asperges

e Tomates et Brie

Plat principal:

* Poulet Parmigiana, spaghetti sauce a la viande
* Brochette de poulet

e Supréme de poulet, sauce du chef

*  BBQ du golfeur (contre filet sur le gril)

e (Cote de beeuf au jus

e Filet mignon

Dessert au choix:

Profiterole sauce au sucre a la créeme
Gateau Reine Elizabeth

Gateau 2 la salade de fruits et coulis au sucre a la créeme

e (Gateau aux carottes

Taxes et service en sus.

21.95%
22.95%
23.95%
28.95%
28.95%
32.95%




L’heure de Papéro

(minimum 16 personnes)

CANAPES CHAUDS ET FROIDS

® 4 canapés par personne 5.95%
® 6 canapés par personne 7.25%
* 8 canapés par personne 8.95%

CANAPES CHAUDS ET FROIDS ET UNE CONSOMMATION

(biere en fat ou régulicre, verre de vin maison ou liqueur)

* 4 canapés par personne 9.959%
® 6 canapés par personne 11.95%
* 8 canapés par personne 12.95%

Taxes et service en sus.
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Carte des vins

VINS ROUGES

Jacob’s Creek shiraz Cabernet 308
Jacob’s Creek shiraz Réserve 38%
Liberty School, Paso Robles 408%
Pinot Noir, Baron Philippe de Rothschild 28%
Bourgogne Passe-tout-grains 33%
Brouilly Georges Duboeuf 38%
Chateau Laffite-Teston 48%
Saint-Emilion Chateau Haute-Nauve 55%
Metlot Vivolo di Sasso Veneto 24%
Chianti, Cecchi 29%
Valpolicella Bolla 30%
VIN MAISON (Bottero) 1/itre 21$




Carte des vins

VINS BLANCS

Wyndham Estate Bin 222 (Chardonnay) 289
Bourgogne Aligoté 328
VIN MAISON (Bottero) 7 /itre 21$
VIN ROSE

White Zinfandel 23%
VIN MOUSSEUX

Codorniu Classico brut 28 %
PORTO

Graham’s late bottled vintage 2005 408

Taxes et service en sus. Prix sujets a changement sans préavis.




